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| | PERFIL DE EGRESO

El egresado de la licenciatura en gastronomia debera mostrar las siguientes
competencias:

O Sera capaz de ofrecer un servicio de alimentos y bebidas de excelencia culinaria

O Investigar, rescatar, conservar y promover la gastronomia mexicana asi como
proyectar y promover eventos gastronomicos de naturaleza turistica

O Aplicar las técnicas para la elaboracion de panaderia, pasteleria y reposteria

O También sera capaz de disefar, organizar y administrar actividades del area
gastrondmica de manera productiva y eficaz

O Participara en proyectos de investigacion del turismo vy la gastronomia con solidez
tedrica, metodolodgica y técnica.



- | REQUISITOS

Acta de nacimiento actualizada

Certificado de Bachillerato**

Copia de CURP amplificada a
tamano carta

Documentos en original y dos
copias.

NOTA

Si no cuentas con tu Certificado de Bachillerato,
podrds presentar una constancia de estudios y
contaras con una semana después de iniciado el

ciclo escolar para entregar el documento original.

GASTRONOMIA




| | PLAN DE ESTUDIOS

PRIMER CUATRIMESTRE
Técnicas bdsicas
culinarias |

Cultura gastrondmica
del mundo

Manejo higiénico de
alimentos

Costos y presupuestos
Panaderia

SEGUNDO
CUATRIMESTRE

Técnicas bdsicas
culinarias |l

Contaduria

Servicios de restaurante
Tabaco, licores y
coctelera

Desayunos y cafeteria

TERCER CUATRIMESTRE
Bases de reposteria
Nutricion |

Cocina vegetariana
Garde manger
Cocina mexicana y
prehispdnica

CUARTO CUATRIMESTRE
Reposteria gourmet
Avanzada

Nutricién |l

Pescados y mariscos
Enologia |

Cocina mexicana y
prehispdnica ll

QUINTO CUATRIMESTRE
Confiteria y chocolateria
Diseno y logistica de

NOVENO CUATRIMESTRE
Derecho laboral
Cocina creativa

banquetes Pasteleria y creatividad
Diseno de MenuUs Conservacion de alimentos
Enologia ll Charcuteria y embutidos

Cocina francesa |

SEXTO CUATRIMESTRE
Cocina espanola
Cocina americana
Cocina de medio oriente
Marketing gastronémico
Cocina francesa |l

SEPTIMO CUATRIMESTRE
Quimica y conservacion de
alimentos

Cocina molecular

Cocina oriental

Arte mukimono

Cocina alemana

I INSCRIBETE
YA!

® 963 158 44 57

OCTAVO CUATRIMESTRE
Administracion de empresas
Gastrondmicas

Cocina mexicana de
vanguardia

Cocina argentina
Esculturismo

Cocina italiana




